Datum:

14. avgust 2023

C-Ljutomersko Ormoski vinorodni podokolis

vzorec masa(g) Oe Brix pH el . v_inska j_ab_oléna
(g/) | kislina % | kislina %
1C /I ranina
1C /Il ranina 237,8 62 14,6 290| 13,13 42 58
2C / I rizvanec 201,1 52 12,3 2,85 13,42 43 57
2C /Il rizvanec 164,0 48 11,4 2,72 1541 42 58
3C / | muskat otonel 189,3 36 8,5 2,66| 16,52 38 62
3C / Il muskat otonel 150,7 43 10,4 2,62 16,50 37 63
4C /| beli pinot 165,2 46 11,0 2,52 20,09 26 74
4C/ 1l beli pinot 134,3 35 8,2 251| 23,22 27 73
5C /| chardonnay 157,0 41 9,8 255| 21,02 29 71
5C / Il chardonnay 146,3 41 9,8 251| 21,23 27 73
5C / lll chardonnay 141,8 40 9,6 2,49| 21,39 30 70
5C / IV chardonnay 130,9 38 9,2 250| 2291 27 73
6C / | sivi pinot 119,2 47 11,1 2,62 16,30 37 63
6C / Il sivi pinot 119,0 48 11,4 2,51| 19,89 30 70
7C / | zeleni silvanec 132,8 39 9,3 2,52| 22,62 29 71
7C / Il zeleni silvanec 169,8 39 9,3 2,52| 21,75 24 76
8C / | sauvignon 152,7 56 13,3 2,59| 1851 32 68
8C / Il sauvignon 165,3 56 13,3 2,56 | 19,51 26 74
8C / lll sauvignon 130,5 46 11,0 2,51 21,41 30 70
8C / 1V sauvignon 130,7 45 10,7 2,53 21,92 37 63
9C / Itraminec 157,3 63 14,9 2,77| 14,66 47 53
9C / Il traminec 140,4 48 11,4 2,59 18,61 39 61
10C / | rumeni muskat 184,6 49 11,7 2,66| 16,08 40 60
10(3/ Il rumeni 35 65
muskat 202,5 40 9,5 2,53 18,70
11C /| kerner 145,9 47 11,2 255| 18,95 38 62
11C/ Il kerner 149,9 37 8,8 2,52 20,96 42 58
12C / | modri pinot 165,5 47 11,2 2,68 17,53 38 62
12C / Il modri pinot 141,5 40 9,5 254 20,49 32 68




